Vins de la Mediterrania \el’lOU[.t[.S

LA GIRO (Marina Alta) 2020 SMART WINES
P Els vins de la mediterrania neixen per donar valor a
[ T lj les varietats de vinya minoritaries, que creixen en

\ sols imesoclimes de l'arc mediterrani.
Es un projecte de recerca i col-laboratiu amb
entitats i viticultors locals.

I

LA FINCA

Combinacio dels diferents mesoclimes de la
comarca de la Marina Alta. Les finques estan
ubicades als termes municipals de Teulada,
BenitatxelliXalo.

Es una combinacié de sols de calcaria blanca i
argiles profundes, combinat amb diferents
influencies maritimes.

La girdé estd conreada de forma ecologica i
certificada pel Comité d'Agricultura Ecologica de
la Comunitat Valenciana (CAECV).

LA GIRO [Marina Alta) 2020

Vi negre monovarietal de giro, varietat autoctona

mediterrania.
Acurada verema a ma. 48h de maceracio en fred i
LA GIRO posterior fermentacio de 15 dies. Controlant els

VINS D€ LA MEDITERRANIA

tanins en boca es procedeix a un lleuger premsat
per evitar notes amargues a final de boca. Es
realitzen trasbalsos de les lies fins obtenir un vi net.
Embotellat sense clarificar ni filtrar.

NOTA DE TAST
La Gird és un vi negre de color vermell robi, de capa
Elaboracié y crianga mitjana.
Zona: Marina Alta [Alacant] En nas destaquen les aromes a fruita vermella i
Tipus de sol:  Argilo-calcari especiats amb tocs de bota de segon any.
Varietats: Gir6 100% ' . . ' 14
Veroma: 1014 de setembre L gmdesa de les 'dn‘ererjts zones s'equilibren molt
Criancga: 10% en bota de roure frances béambl'alcoholiel tani.
i 6 mesos en inox. . . .
No diampolles: 1266 un vi per mamdar amb qualsevol plat de cuina
mediterrania.
Dades analitiques
Alcohol: 13 % vol . \ .
acid acétic: 0,35 g/L Unvil00% gastronomic.
Sucre residual:  <0,10 g/L . Temperaturade consum: 12-14 °C
Acidesa: 6,05 g acid tartaric/L
pH: 3.40
S0, Total: 20 mg/L
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